
Vorspeisen

Rinderkraftbrühe � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  6,00 €
mit Kräuterflädle (a)

Hausgemachte ungarische Gulaschsuppe  � � � � � � � � � � � � �  7,00 €
über dem Feuer serviert (i)

Ungarische Fischsuppe nach traditioneller Art  � � � � � � � �  7,50 €
über dem Feuer serviert – bitte erfragen Sie die Verfügbarkeit beim Servicepersonal (i)

Rolands Knoblauchrahmsüppchen  � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7,00 €
Empfehlung vom Küchenchef – mit knusprig geräucherten Kokosflocken (g)

Weinbergschnecken nach Elsässer Art � � � � � � � � � 6 Stk � � � �8,50 €
mit hausgemachter Knoblauchbutter und Butter-Toast 12 Stk � � � 15,50 €

Salate

Kleiner Beilagensalat ( j) � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �5,50 €

Burrata mit hausgemachtem Basilikumpesto � � � � � � � � � � � � �9,50 € 
an Tomaten, Ruccola und feinstem Balsamico-Dressing

Fleischlos

Ravioli mit Riccota-Spinatfüllung � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  16,80 €
an mediterranem Tomaten-Gemüse (g, j)

Käsespätzle  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  14,50 €
mit Röstzwiebeln und grünem Salat (c, g)

Hirse-Bratling  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  16,50 €
an Tomaten-Reis

Spezial: Jeden Freitag!
Frische Leberle vom Rind mit Bratkartoffeln



Fleischgerichte

Schwein, Rind & Kalb

Schnitzel „Wiener-Art“  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �19,50 €
vom Schweinerücken – mit Pommes und Beilagensalat (c, j)

Wiener Schnitzel  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �26,50 €
vom Kalb – mit Pommes und Beilagensalat (c, j)

Cordon Bleu vom Schweinerücken  � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  21,50 €
gefüllt mit Käse und Schinken, Pommes und Beilagensalat (c, g, j)

Cordon Bleu vom Kalb � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  28,50 €
gefüllt mit Käse und Schinken, Pommes und Beilagensalat (c, g, j)

Schweinefilet an Waldpilzrahm � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  19,50 €
mit Gemüse und Butterspätzle (c, g)

Whiskey-Pfeffersteak � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  29,50 €
vom Angus Rind, mit Dauphine und kleinem Gemüse (c, g)

Kalbsrückensteak  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  28,50 €
an Portwein-Madeira-Sauce, mit Spätzle und kleinem Gemüse (g)

Rumpsteak „Rossini“  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  42,50 €
mit ungarischer Gänseleber an Portwein-Madeira-Sauce mit Dauphine-Kartoffeln 
und kleinem Gemüse – bitte erfragen Sie die Verfügbarkeit beim Servicepersonal (g)

Fisch

Wolfsbarschfilet mit Riesen-Garnele  � � � � � � � � � � � � � � � � �  28,50 €
mit Tagliatelle und kleinem Gemüse an Safranschaum (a, d, g)

Linguine mit Knoblauch-Garnelen  � � � � � � � � � � � � � � � � � �  19,50 €
Tomaten und Grana Padano (a, b, g)

� � � � � � � � � � � � � � fragen Sie auch gerne nach dem Fang der Woche!



Dessert

Zimtparfait an Sauerkirschkompott  � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90 €

Palatschinken  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90 €
„Crepé“ – gefüllt mit Sauerkirschen und Vanilleeis (a, c, g)

Apfel-Crumble  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6,50 €
im Glas serviert

Eierlikör-Becher � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90 €

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,90 €

Affogato  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,30 €
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Eine Kugel Sorbet oder Eis zur Wahl � � � � � � � � � � � � � � � 2,70 €
bitte fragen Sie das Servicepersonal


